Denominazione Merlot IGT Colli trevigiani

Zona di origine Collalto di Susegana

Altitudine 205 m. s.I.m. (max)

Terreno Argilloso

Ettari 1ettaro

Uvaggio Merlot in purezza

Vitigno Clone di vecchia varieta di
Merlot

Forma di allevamento Cordone speronato

Epoca di vendemmia 10 - 15 ottobre

Uva per ha max Dai 40 ai 50 q.li per ha

Densita di impianto 7000 viti per ettaro

Elevaggio Barriques e tonneaux: 24 mesi

Botte grande: 12 mesi

Joosta bottigha conticnc §

bausk

Affinamento Almeno 6 mesi in bottiglia

Annata 2012 e 2013:

Profumo Sentori di frutti di bosco,
prugna, ciliegia accompagnati
da delicate note speziate.

tempo per quest huoghi che ron
1anco € voglio riposare. Una cas
dice di entrare m3 SON0 LN i
I fucxo e mi guaedo 10
isce della camne
e colmo d'un bquido uf
te e cose che ho viste
me le restituisce intatte ne e
1e beve ¢ allora comincama 3 §

nostee lingue incompeensibil

Gusto Marcato ed armonico, ripete in
bocca la croccantezza del
frutto espresso al naso in un
equilibrata prova di finezza ed

eleganza im0, devessere mesito o que!
Steano posto I Torra
. . 2021
Colore Rosso rubino intenso Decanter PO i
P
BRONZE
Gradazione alcolica 13,5%

Abbinamenti: Arrosti, selvaggina e formaggi stagionati.
Conservazione: Le bottiglie vanno conservate coricate in ambiente fresco e ad umidita costante.

Temperatura di servizio: 18/20° C.
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